CREPES

DESSERTS

Crepes

Erhaltlich zu folgenden Zeiten
Montag bis Freitag: 15.00 bis 23.00 Uhr
Sonntag: 10.00 Uhr bis 17.30 Uhr

Crépes a discrétion

Crépes, soviel Sie mégen! Fr. 29.00

Crépes aus Buchweizenmehl

Schinken und Kase Fr. 9.00
Schinken, Kase und Spiegelei Fr. 10.50
Tomatensauce, Thonmousse, Oliven Fr. 11.50
Tomatensauce, Auberginen Fr. 11.00
Gemiise Curry Fr. 11.50
Poulet Curry Fr. 12.50
Lachs und Meerrettich Fr. 13.00
Saisoncrépes Preis nach Anfrage

Wir beraten Sie gerne!

Dessertcrépes aus Weizenmehl

Butter und Zucker Fr. 7.50
Butter, Zucker, Apfelschnitze Fr. 8.50
Butter, Zucker, Konfitlire Fr. 8.50
Chocolat mit Rahm Fr. 10.00
Birne, Chocolat und Rahm Fr. 10.50
Hot Berry, mit Vanilleglace und Fr. 10.00

heisser Beerenmischung
Bananen, Vanilleglace und Chocolatsauce Fr. 11.00
Pommeau, Vanilleglace und Pommeau Fr. 12.50

Glace

Unsere Glacen (Vanille, Mocca, Chocolat, Banane,
Erdbeer, Yoghurt) werden nur aus Naturprodukten,
ohne klnstliche Aromastoffe, hergestellt.

1 Kugel Fr. 4.40
2 Kugeln Fr. 8.00
3 Kugeln Fr. 10.00
mit Rahm, plus Fr. 1.50
Frappés, alle Glacesorten Fr. 7.50
Vanille-Beeren Frappé Fr. 7.50
Beerenmischung, Vanilleglace und Mich
Schoggi-Banane Frappé Fr. 7.50
Schokoladenglace, Milch und Bananen gemixt
Coupen

Coupe "Schnaggli" Fr. 8.00

Erdbeerglace mit einer "Meringue-Schnagg"
und Rahm

Coupe " Beerenschnagg" Fr. 11.50
Vanille- und Erdbeerglace mit Beerenpotpourri
Rahm und zwei "Meringue-Schnaggli"

Eiskaffee Fr. 9.50
Moccaglace mit Kaffeelikér und Schlagrahm

Bananasplit Fr. 11.50
nach echt amerikanischem Rezept mit
Schokoladen-, Erdbeer- und Vanilleglace

Danemark Fr. 11.50
Vanilleglace mit heisser Chocolatsauce
Coupe Hot Berry Fr. 11.50

Vanilleglace, heisse Beeren und Rahm

Coupe Légere Fr. 11.00
Yoghurtglace mit heissen Beeren
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Frozen Drinks

Orange Star, alkoholfrei Fr. 7.80
Yoghurtglace und Orangensaft

Beeren Mix, alkoholfrei Fr. 7.80
Yoghurtglace, Milch, Beerenmischung

Green Dream, alkoholfrei Fr. 7.80
Yoghurtglace, Kiwi, Milch

Frozen Willi Fr. 8.50

Yoghurtglace, Birnen, Milch, Williams

Kaffee und Glace

Café Viennois Fr. 6.80
Heisser Café mit Vanilleglace
Café Marocain Fr. 6.80
Heisser Café mit Moccaglace
Eiskaffee Fr. 9.50

Moccaglace mit Kaffeelikér und Schlagrahm

Flammkuchen

Flammkuchen sind eine Elsasser Spezialitat. Diese beste-
hen aus einem diinnen Teig, welcher mit Creme fraiche, und
weiteren Zutaten belegt wird. Danach wird der Flammkuchen
knusprig gebacken.

Hier unsere Dessert-Varianten:

mit Creme fraiche, Aepfel, Zimt und Rahm Fr. 12.00
mit einer zuséatzlichen Kugel Vanilleglace Fr. 14.50

Cidre - das Getrank zur Crépe

Apfelschaumwein mit Qualitdten eines Champagners
Cidre Kerné 75cl  Fr. 22.00



